
                 Załącznik nr 2
Przedmiot i ilości zamówienia

CZĘŚĆ A -MIĘSO I WĘDLINY

	Lp.
	Nazwa artykułu
	   Ilość
	Cena

netto
	Cena

brutto
	Wartość

netto
	Wartość

brutto

	1. 
	Boczek świeży wp , b/k ,chudy
	58 kg
	
	
	
	

	2. 
	Boczek wędzony wp, b/k, chudy
	40 kg
	
	
	
	

	3. 
	Karkówka b/k, chuda
	41 kg
	
	
	
	

	4. 
	Szynka Tyrolska wp.
	34 kg
	
	
	
	

	5. 
	Kiełbasa podlaska wp
	70 kg
	
	
	
	

	6. 
	Kości schabowe ekstra
	120 kg
	
	
	
	

	7. 
	Łopatka b/k
	70 kg
	
	
	
	

	8. 
	Mięso gulaszowe wp
	145 kg
	
	
	
	

	9. 
	Schab z/k, bez tłuszczu
	116 kg
	
	
	
	

	10. 
	Żeberka  pieczeniowe wp-paski
	60 kg
	
	
	
	

	
	WARTOŚĆ  OGÓŁEM:
	X
	
	
	
	


Słownie: …………………………………………………………………………
               …………………………………………………………………………
CZĘŚĆ B - DRÓB 

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Ilość
	Cena 

netto
	Cena 

brutto
	Wartość netto
	Wartość brutto

	1. 
	Kurczaki
	300 kg
	
	
	
	

	2. 
	Piersi z kurczaka z /k
	280 kg
	
	
	
	

	3. 
	Porcje rosołowe
	80 kg
	
	
	
	

	4. 
	 Ćwiartka z kurczaka
	300 kg 
	
	
	
	

	5. 
	Wątroba drobiowa
	60 kg
	
	
	
	

	
	WARTOŚĆ OGÓŁEM:
	X
	X
	X
	
	


Słownie: …………………………………………………………………………

                …………………………………………………………………………

CZĘŚĆ  C – RYBY
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Ilość
	Cena 

netto
	Cena 

brutto
	Wartość
netto
	 Wartość 

brutto

nnnnnnetnetto

	1. 
	Filet z miruny  ze skórką
	50 kg
	
	
	
	

	2. 
	Filet z morszczuka w suchym lodzie


	180 kg
	
	
	
	

	3. 
	Salinat
	40 kg
	
	
	
	

	
	        WARTOŚĆ OGÓŁEM :
	    X
	          X
	
	
	


Słownie: ………………………………………………………………………………….

                ………………………………………………………………………………….

CZĘŚĆ D – MROŻONKI
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Ilość
	Cena  

netto
	Cena 

brutto
	Wartość
Netto


	Wartość

 brutto

	1. 
	Fasolka szparagowa
	100 kg
	
	
	
	

	2. 
	Marchewka z groszkiem
	100 kg
	
	
	
	

	3. 
	Kalafior mrożony
	80 kg
	
	
	
	

	4. 
	Brokuł
	50 kg
	
	
	
	

	5. 
	Szpinak rozdrobniony
	30 kg
	
	
	
	

	6. 
	Mieszanka warzywna 

7-składnikowa
	30 kg
	
	
	
	

	7. 
	Pierogi z truskawkami 1kg
	50 kg
	
	
	
	

	8. 
	Pierogi z twarogiem 1 kg
	60 kg
	
	
	
	

	9. 
	Pierogi z mięsem 1 kg
	60 kg
	
	
	
	

	10. 
	Pyzy z mięsem 1 kg
	50 kg
	
	
	
	

	11. 
	Knedle z truskawkami 1 kg
	50kg
	
	
	
	

	12. 
	Czarna porzeczka
	10 kg
	
	
	
	

	13. 
	Truskawki
	30 kg
	
	
	
	

	14. 
	Wiśnie 
	10 kg
	
	
	
	

	15. 
	Frytki karbowane  2,5 kg
	30 kg
	
	
	
	

	
	WARTOŚĆ OGÓŁEM :
	X
	          X
	
	
	


Słownie: ………………………………………………………………………
               ………………………………………………………………………

CZĘŚĆ  E – PIECZYWO

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Ilość

	Cena netto
	Cena

brutto
	Wartość

netto
	Wartość brutto

	1. 
	Bułka paryska  lub Baton wrocławski
	 80 szt.
	
	
	
	

	2. 
	Bułka zwykła 100 g
	500 szt.
	
	
	
	

	3. 
	Chleb krojony 500g
	 40 szt.
	
	
	
	

	4. 
	Chleb razowy 

ze słonecznikiem
	 30 szt.
	
	
	
	

	5. 
	Chleb wieloziarnisty
	30 szt.
	
	
	
	

	6. 
	Pączek
	200 szt.
	
	
	
	

	
	  WARTOŚĆ OGÓŁEM:
	X
	  X
	
	
	


Słownie: ………………………………………………………………………….
                ………………………………………………………………………….

CZĘŚĆ  F - ARTYKUŁY NABIAŁOWE 
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Ilość
	Cena  

netto
	Cena  

brutto
	Wartość
netto
	Wartość

brutto

	1. 
	Masło extra 82 %,  Łowickie 200g
	100 szt.
	
	
	
	

	2. 
	Maślanka w kartoniku Łowicz- 1l
	30 szt.
	
	
	
	

	3. 
	Mleko UHT 3,2%  1 l, Łowickie
	350 szt.
	
	
	
	

	4. 
	Ser żółty
	5 kg
	
	
	
	

	5. 
	Śmietana 18% 0,5 l , Łowicka
	200 szt.
	
	
	
	

	6. 
	Śmietana 18%400g ukwasz.Piątn
	30 szt.
	
	
	
	

	7. 
	Twaróg półtłusty duża kostka 
	50 kg
	
	
	
	

	8. 
	Jogurt naturalny 400 g 0% ZOTT
	150 szt.
	
	
	
	

	9. 
	Jogurt Jogobella Light 150g
	1300 szt.
	
	
	
	

	
	 WARTOŚĆ  OGÓŁEM :
	X
	          X
	
	
	


Słownie: …………………………………………………………………………
                ………………………………………………………………………...

CZĘŚĆ  G – JAJA
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Ilość
	Cena 
netto
	Cena

brutto
	Wartość

netto
	Wartość 

brutto

	1.
	Jaja świeże (duże ) kl. L
	4000 szt.
	
	
	
	


Słownie: …………………………………………………………………………...
               .…………………………………………………………………………..

CZĘŚĆ H – ZIEMNIAKI
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Ilość
	Cena
netto
	Cena
brutto
	Wartość

netto
	Wartość

brutto

	1.
	Ziemniaki jadalne


	4000 kg
	
	
	
	


Słownie: ……………………………………………………………………………...
                ……………………………………………………………………………..
CZĘŚĆ I - WARZYWA 

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Ilość
	Cena

brutto
	Cena

brutto
	Wartość
netto
	Wartość

brutto

	1. 
	Buraczki
	200 kg
	
	
	
	

	2. 
	Cebula
	120 kg
	
	
	
	

	3. 
	Czosnek główki
	30 szt.
	
	
	
	

	4. 
	Fasola Jaś
	40 kg
	
	
	
	

	5. 
	Fasola mała
	30 kg
	
	
	
	

	6. 
	Groch
	50 kg
	
	
	
	

	7. 
	Kalafior świeży
	20 kg
	
	
	
	

	8. 
	Brokuł
	20 kg
	
	
	
	

	9. 
	Kapusta czerwona
	50 kg
	
	
	
	

	10. 
	Kapusta kiszona
	200 kg
	
	
	
	

	11. 
	Kapusta młoda
	30 kg
	
	
	
	

	12. 
	Kapusta pekińska
	120 kg
	
	
	
	

	13. 
	Kapusta biała w główkach 
	350 kg
	
	
	
	

	14. 
	Koper świeży
	160 szt
	
	
	
	

	15. 
	Marchew
	600 kg
	
	
	
	

	16. 
	Natka pietruszki
	160 szt pęczków
	
	
	
	

	17. 
	Ogórki kiszone
	150 kg
	
	
	
	

	18. 
	Ogórki świeże cena let
	80 kg
	
	
	
	

	19. 
	Ogórki świeże cena zim
	30 kg 
	
	
	
	

	20. 
	Pieczarki
	100 kg
	
	
	
	

	21. 
	Pomidory
	20 kg
	
	
	
	

	22. 
	Sałata
	20 szt.
	
	
	
	

	23. 
	Por
	130 kg
	
	
	
	

	24. 
	Seler korzeń
	300 kg
	
	
	
	

	25. 
	Papryka czerwona
	15 kg
	
	
	
	

	26. 
	Papryka żółta
	15 kg
	
	
	
	

	27. 
	Papryka zielona
	15 kg
	
	
	
	

	28. 
	Pietruszka korzeń
	300 kg
	
	
	
	

	29. 
	Jabłka
	400 kg
	
	
	
	

	30. 
	Gruszki
	300 kg
	
	
	
	

	31. 
	Cytryny
	 20 kg
	
	
	
	

	32. 
	Banan
	 300 kg
	
	
	
	

	33. 
	Kiwi sztuka
	 1000 szt.
	
	
	
	

	34. 
	Mandarynki
	 150 kg
	
	
	
	

	35. 
	Pomarańcze
	200 kg
	
	
	
	

	36. 
	Nektarynki
	80 kg
	
	
	
	

	
	  WARTOŚĆ OGÓŁEM:
	X
	          X
	
	
	


Słownie: …………………………………………………………………………..
               …………………………………………………………………………..
CZĘŚĆ J -  ARTYKUŁY SPOŻYWCZE

	Lp.
	Nazwa artykułu
	Ilość
	Cena 

netto
	Cena 

brutto
	Wartość
netto
	Wartość 

brutto

	1. 
	Ananasy w puszce 565g
	20 szt.
	
	
	
	

	2. 
	Brzoskwinie w puszce 580 g
	20 szt.
	
	
	
	

	3. 
	Galaretka pomarańczowa
	40 szt.
	
	
	
	

	4. 
	Kisiel wiśniowy
	40 szt.
	
	
	
	

	5. 
	Budyń ¾ l-śmietankowy- Delecta
	150 szt.
	
	
	
	

	6. 
	Bułka tarta 0,5 kg – szt.
	120 szt sszt.11111120 szszt. kg
	
	
	
	

	7. 
	Cukier 1kg
	200 kg
	
	
	
	

	8. 
	Cukier waniliowy 16 g
	20 szt.
	
	
	
	

	9. 
	Cynamon 20g  Cykoria
	20 szt.
	
	
	
	

	10. 
	Czekolada mleczna 100 g Wedel
	200 szt.
	
	
	
	

	11. 
	Kasza jęczmienna gruba 1 KG
	80 kg
	
	
	
	

	12. 
	Ketchup 970 g Włocławek  
	40 szt.
	
	
	
	

	13. 
	Koncentrat pomidorowy 970g  Włocławek


	80 szt.


	
	
	
	

	14. 
	Liść laurowy 12g
	70 szt.
	
	
	
	

	15. 
	Majeranek 20 g
	200 szt.
	
	
	
	

	16. 
	Majonez kielecki   700 g


	20 szt.
	
	
	
	

	17. 
	Makaron nitki „królewski” 250 g
	200 szt.
	
	
	
	

	18. 
	Makaron Lubella 400 g- świderki
	500 szt.
	
	
	
	

	19. 
	Makaron Lubella 400 g- penne
	20 szt.
	
	
	
	

	20. 
	Makaron Lubella 400 g -spaghetti
	30 szt.
	
	
	
	

	21. 
	Mąka wrocławska 1 kg
	500 kg
	
	
	
	

	22. 
	Mąka ziemniaczana 1 kg
	15 kg
	
	
	
	

	23. 
	Musztarda sarepska 190g Develey
	10 szt.
	
	
	
	

	24. 
	Ocet „OCETIX” 0,5 l
	50 szt.
	
	
	
	

	25. 
	Ocet jabłkowy
	10 szt.
	
	
	
	

	26. 
	Ogórki konserwowe 0,9 l


	80 szt.
	
	
	
	

	27. 
	Olej rzepakowy OLEO 0,9 1-Krus Kruszwica
	280 szt.
	
	
	
	

	28. 
	Olej słonecznikowy 1 l Bartek
	20 szt.
	
	
	
	

	29. 
	Rodzynki 100g
	10 szt.
	
	
	
	

	30. 
	Papryka ostra 20g
	50 szt.
	
	
	
	

	31. 
	Papryka słodka 20g
	50 szt.
	
	
	
	

	32. 
	Pieprz 20g
	180 szt.
	
	
	
	

	33. 
	Pieprz cytrynowy
	20 szt.
	
	
	
	

	34. 
	Przyprawa Curry
	20 szt.
	
	
	
	

	35. 
	Przyprawa do ziemniaków
	30 szt
	
	
	
	

	36. 
	Ryż długoziarnisty – 1kg
	100 kg
	
	
	
	

	37. 
	Sok (syrop) Herbapoll - 380 ml
	30 szt.
	
	
	
	

	38. 
	Sok Tymbark 0,33 l
	200 szt.
	
	
	
	

	39. 
	Sos koperkowo- ziołowy- 9 g
	80 szt.
	
	
	
	

	40. 
	Sól jodowana 1 KG
	100 kg
	
	
	
	

	41. 
	Szczaw konserwowy 0,3 l
	50 szt.
	
	
	
	

	42. 
	Wafel teatralny Classic 46 g
	200 szt.
	
	
	
	

	43. 
	Zakwas kujawski do żurku 05l
	20 szt.
	
	
	
	

	44. 
	Ziele angielskie 20g


	70 szt.
	
	
	
	

	45. 
	Pieprz ziołowy
	10 szt.
	
	
	
	

	46. 
	Oregano


	10 szt.
	
	
	
	

	47. 
	Bazylia
	10 szt.
	
	
	
	

	48. 
	Zioła prowansalskie


	10 szt.
	
	
	
	

	49. 
	Cząber
	10 szt.
	
	
	
	

	
	  WARTOŚĆ OGÓŁEM:
	X
	          X
	
	
	

	
	
	X

          X


Słownie: .………………………………………………………………………… 
               ………………………………………………………………………….
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7

